Noble Sélection

1370 Boulevard Rosemont
Montréal, QC H2G 1V4
(514) 989-9657

AZELIA

Dolcetto Bricco
dell'Oriolo 2022

27,15%

* Prix de détail suggéré

i Code produit 15298073

B Agent Noble Sélection

$  Prixlicencié 23.62%

it Conditionnement 12x750ml

M  Type d'approvisionnement SAQ Spécialité par lot

[T  Statut Succ. Seul.

W  Type de produit Vin tranquille

[ Pays Italie

@ Désignation réglementée Denominazione di origine controllata
(DOC)

Q@  Région Piémont

#  Cépage(s) Dolcetto 100 %

04  Pourcentage d'alcool 13.5%

€7  Couleur Rouge

[ Sucre Sec

T  Fermeture Liege

INFORMATION SUR LE DOMAINE

Le domaine Azelia est encore un secret que partagent les passionnés de Barolos. Bien que le domaine ne soit
pas trés médiatisé, le propriétaire, Luigi Scavino, partage la propriété de la célebre colline de Fiasco avec
Scavino, en plus des terres de San Rocco, a Serralunga.

NOTES DE DEGUSTATION

Couleur intense, fruits rouges, mare, myrtille, rose, épices douces, saveurs fruitées et florales intenses qui
persistent longtemps. Aromatique et minéral. Idéal a boire jeune, mais compte tenu de sa complexité, il peut
également étre apprécié apres quelques années. Extrémement intense. Une explosion de fleurs et de fruits.

NOTES SUR LE PRODUIT
Un Dolcetto produit a partir du vignoble unique de Bricco dell'Oriolo, exposé au sud et situé dans l'une des
meilleures zones de la région pour cette variété : Montelupo Albese.
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