Noble Sélection

1370 Boulevard Rosemont
Montréal, QC H2G 1V4
(514) 989-9657

DOMAINE DE LA
FESSARDIERE

Muscadet La Mer 2022

25,95%

* Prix de détail suggéré

Biologique
$  Frais de service 0,00%
i Code produit 14846293
I Agent Noble Sélection
$  Prixlicencié 22.56$
it Conditionnement 12x750ml
W  Type dapprovisionnement Importation privée
[%  Statut Disponible
L Y Type de produit Vin tranquille
[w  Pays France
()  Désignation réglementée Appellation origine controlée (AOC)
@  Région Vallée de la Loire
@  Sous-région Nantes
W  Appellation Muscadet
@ Qualité Ne s'applique pas
#  Cépage(s) Muscadet 100 %
04  Pourcentage d'alcool 12%
€7  Couleur Blanc
@& Sucre Sec
T  Fermeture Liege

INFORMATION SUR LE DOMAINE

Le domaine de la Fessardiére produit des vins en agriculture biologique depuis 1997. Ce sont aujourd'hui
Jérome et Emeline, deux passionnés de vin, qui sont a la téte de ce domaine de 25 Ha situé a Vallet, au coeur
du vignoble Nantais sur le lieu-dit de « La Fossardiére ».

NOTES DE DEGUSTATION
Robe jaune pale, nez floral et fruité, notes d’agrumes, on retrouve des parfums iodés et une touche fumée. La
bouche est ronde, charnue, fruitée et acidulée. Ce vin convient parfaitement a I'apéritif avec une planche de
fromage. Il peut également vous accompagner tout au long du repas, sur un plateau de fruits de mer, un
poisson ou une viande blanche.

Ouvrir une a deux heures avant consommation. Servir frais (10-12°C).

NOTES SUR LE PRODUIT
100% melon de bourgogne, sol silico-argileux, peu profond, trés caillouteux.
Elevage sur lie en cuve et partiellement en flts de chéne ancien.
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