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CHATEAU DE
SANCERRE

Cuvée du Connetable
2021

62,50$
* Prix de détail suggéré

Durable

Code produit 13235415

Agent Noble Sélection

Prix licencié 54.38$

Conditionnement 6x750ml

Type d'approvisionnement SAQ Spécialité par lot

Statut Succ. Seul.

Type de produit Vin tranquille

Pays France

Désignation réglementée Appellation origine controlée (AOC)

Région Vallée de la Loire

Sous-région Centre Loire

Appellation Sancerre

Cépage(s) Sauvignon Blanc 100 %

Pourcentage d'alcool 12.5%

Couleur Blanc

Sucre Sec

Fermeture Liège

Type de vieillissement fûts de chênes

À boire 5 à 10 ans

INFORMATION SUR LE DOMAINE
Le Château de Sancerre est l’un des rares châteaux français à porter le nom d’une appellation. Situé sur la
rive gauche de la Loire, 55 hectares de vignoble plantés de vignes d’âge moyen de 25 ans et un terroir unique
de 4 sols différents. Les vins du domaine sont vinifiés et élevés jusqu’à leur mise en bouteilles directement au
Château. Un savoir-faire exigent pour rester loyal à la devise du Connétable de Sancerre : ''Passe avant le
Meilleur''.

NOTES DE DÉGUSTATION
Sa robe est d'une couleur éclatante dorée. 
Un nez expressif, ouvert, au boisé très fondu. 
Une bouche fruitée sur des arômes d’abricot, de pêche jaune, et une finale  sur des notes de brioche, de
beurre, et de zeste de pamplemousse.

NOTES SUR LE PRODUIT
Sols / Terroirs : Sélection parcellaire de vieilles vignes du domaine équilibrées et à l’exposition qualitative sur
terroir de silex et argilo calcaire
Type de vinification et particularités : Les meilleures parcelles du Château de Sancerre; des vieilles vignes,
sont sélectionnées pour offrir un vin frais et opulent. Les jus sont choisis suivant des critères de fraîcheur, de
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fruit et de complexité puis sont éclaircis par débourbage afin d’obtenir beaucoup de finesse et de vivac...
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