
Noble Sélection
1370 Boulevard Rosemont
Montréal, QC H2G 1V4
(514) 989-9657

BODEGA CHACRA

Mainqué Chardonnay
2022

84,50$
* Prix de détail suggéré

Code produit 15024460

Agent Noble Sélection

Prix licencié 73.52$

Conditionnement 6x750ml

Type d'approvisionnement SAQ Spécialité par lot

Statut Non disponible

Type de produit Vin tranquille

Pays Argentine

Désignation réglementée Indication géographique (IG)

Région Patagonia

Appellation Patagonia

Cépage(s) Chardonnay

Couleur Blanc

Sucre Sec

Durée de vieillissement 10 mois

INFORMATION SUR LE DOMAINE
La Bodega Chacra est située dans le nord de la Patagonie, dans la vallée du Rio Negro, à environ 1000
kilomètres au sud de Buenos Aires, presque à distance égale entre la cordillère des Andes et l’océan
Atlantique. La région jouit d’un climat sec et aride et est protégée par une barrière naturelle formée par le
désert avoisinant. L’air est pur et sain, ce qui crée une luminosité et une limpidité tout à fait sublime.

NOTES DE DÉGUSTATION
Fait en collaboration avec Jean-Marc Roulot, est produit à partir de vignes de 40 ans sur des sols minéraux
avec des pierres alluviales recouvertes de calcaire. Le vin est intense et énergique, aigu et vif, rond et
austère, raffiné et minéral. Il a une bouche sèche et une salinité naturelle à la région.

NOTES SUR LE PRODUIT
Vieilli : 20% dans des cuves en béton, 15% dans des cuves en acier inoxydable et 20% dans des fûts de
chêne français usagés pendant 10 mois.
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