Noble Sélection

1370 Boulevard Rosemont
Montréal, QC H2G 1V4
(514) 989-9657

JEAN-MARC BROCARD
Chablis 2022

$  Frais de service
i Code produit

I  Agent

$§  Prixlicencié

il Conditionnement

B  Type dapprovisionnement

36,75%

* Prix de détail suggéré

0,00%
14747535
Noble Sélection
31.89%
12x750ml

Importation privée

5  Statut Disponible

L Y Type de produit Vin tranquille

[ Pays France

(*)  Désignation réglementée Appellation origine controlée (AOC)
Q@ Région Bourgogne

# Cépage(s) Chardonnay 100 %
:¥  Couleur Blanc

[ Sucre Sec

T  Fermeture Métal vissé

=  Type de vieillissement cuve inox

1= Durée de vieillissement 6-8 mois

INFORMATION SUR LE DOMAINE

Originaire de la Céte d'Or, Jean-Marc Brocard n’est pas le fils d’'un vigneron, mais plutét le fils d’'un agriculteur
du village de Chaudenay-le-Chéateau. C’est grace a son mariage qu'’il a découvert 'univers du vin; il a épousé
Claudine, la fille d’'un vigneron originaire du village de St-Bris-le-Vineux, dans la vallée de I'Yonne.

NOTES DE DEGUSTATION

Note citronnée, péche blanche, fruit jaune. La bouche est ronde et gourmande. Un vin précis et rond.

NOTES SUR LE PRODUIT

Fermentation malo-lactique, élevé en 100% cuve inox pendant 6-8 mois avec des levures Indigénes.

SYLVAIN GUILBAULT
(450) 275-1346
Gestionnaire des ventes

ANDREA MATHURIN
(581) 996-1514
Est du Québec

LEA FIGOLI
(450) 822-1363
Montréal Est & Lanaudiere

KARL DYKHUIS
(514) 346-2801
Ouest-de-I'lle, Laval,
Sud-Laurentides & Outaouais

FRANCOIS LAROUCHE ARNAUD BENIER
(438) 833-4816 (514) 549-7689
Centre du Québec Montréal
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Montérégie, Estrie & Centre
du Québec
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