
Noble Sélection
1370 Boulevard Rosemont
Montréal, QC H2G 1V4
(514) 989-9657

SIMON BIZE

Savigny-lès-Beaune
1er cru Les Talmettes
2015

101,50$
* Prix de détail suggéré

Code produit 11815230

Agent Noble Sélection

Prix licencié 88.31$

Conditionnement 12x750ml

Type d'approvisionnement SAQ Spécialité par lot

Statut Non disponible

Type de produit Vin tranquille

Pays France

Désignation réglementée Appellation origine controlée (AOC)

Région Bourgogne

Sous-région Côte de Beaune

Appellation Savigny-lès-Beaune

Qualité 1er cru

Cépage(s) Pinot Noir 100 %

Pourcentage d'alcool 13.5%

Couleur Rouge

Sucre Sec

Fermeture Liège

INFORMATION SUR LE DOMAINE
Le Domaine Simon Bize et fils est un domaine familial typiquement bourguignon : il n’est ni vaste (22 ha
divisés en petites parcelles réparties sur de nombreuses appellations), ni trop petit, car sa production annuelle
s’élève à environ 7000 caisses par année. Le style est résolument traditionnel (la rafle est toujours conservée
et le chêne est utilisé avec parcimonie) et l’objectif est de produire des vins dotés d’un bon potentiel de garde.

NOTES DE DÉGUSTATION
Vigne plantée en 1968 et 1978. Surface : 0,80 ha sur un sol argilo-calcaire.
Située haut sur le coteau, cette vigne s’oriente au sud, côté Savigny. A l’abri du vent du nord, ce terroir des
Talmettes se différencie de son « jumeau » Vergelesses par son caractère plus doux.
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