Noble Sélection

1370 Boulevard Rosemont
Montréal, QC H2G 1V4
(514) 989-9657

COMPLICES DE LOIRE

Pouilly-Fumé Terre de
Calillotes 2017
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INFORMATION SUR LE DOMAINE

29,35%

* Prix de détail suggéré

13287101

Noble Sélection
25.53%

12x750ml

SAQ Spécialité par lot
Non disponible

Vin tranquille

France

Appellation origine controlée (AOC)
Vallée de la Loire
Centre Loire
Pouilly-Fumé
Sauvignon Blanc
Blanc

Sec

Liege

Cuve inox

Francois-Xavier Barc s’est entouré de vignerons de qualité qui partagent sa philosophie et sa passion du vin

pour créer Complices de Loire.

Plaisir et qualité en sont les maitres mots : une sélection exigeante des parcelles, un respect de la vigne et de
la biodiversité, des vinifications pour nous faire découvrir toute 'authenticité du terroir ligérien.

NOTES DE DEGUSTATION

Une robe limpide, des arébmes de fleurs blanches et d’agrumes dominent ce flacon. La bouche ample et

acidulée, procurera une belle longueur pour un plaisir immédiat.

NOTES SUR LE PRODUIT

Superficie de 1 hectare de vignes agées de 30 ans en moyenne sur terroir argilo-calcaire. Rendement a

50hl/ha.

ELABORATION DU PRODUIT
Vinification en cuve inox
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