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LA SOUFRANDIERE

Pouilly-Vinzelles Les
Quarts 2017
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INFORMATION SUR LE DOMAINE

76,75%

* Prix de détail suggéré

13367071
Noble Sélection
66.77%
12x750ml

SAQ Signature
Non disponible
Vin tranquille
France
Appellation origine controlée (AOC)
Bourgogne
Maconnais
Pouilly-Vinzelles
Chardonnay 100 %
13,5%

Blanc

Sec

Liege

Fats et cuves
17 mois

3,07

10 ans

Le domaine La Soufrandiéere est situé a Vinzelles, au Sud de la Bourgogne dans le Maconnais, acquise par
notre Grand-Pére paternel en 1947. Nous y travaillons 4 ha de Pouilly-Vinzelles Climat « Les Quarts », 0,55
ha de Pouilly-Vinzelles Climat « Les Longeays » et 1 ha de Macon-Vinzelles « Le Clos de Grand-Pére ».

Toutes nos vignes agées de 33 a 80 ans et plus sont magnifiquement situées, Est, Sud-Est, en milieu et haut
de coteau, fait d’arg

NOTES DE DEGUSTATION
Nez citronné et minéral, équilibre, complexité et longueur en bouche.

NOTES SUR LE PRODUIT
Terroir : argilo-calcaire, trés riche en oxyde de fer (rouge), sur Bajocien, sur la partie la plus haute et la plus
caillouteuse du Climat «Les Quarts». Exposition Est, Sud-Est. 20% de pente.
Biodynapigneestifiee denvis 2006. LEA FIGOLI
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ELABORATION DU PRODUIT

pendant 11 mois puis 6 mois de plus en cuve pour une clarification naturelle. BRET BROTHERS
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POUILLY-V INZELLES

CLIMAT «LES QUARTS

- 93 Points -
Wine Advocate

311 760145 Il 096043

SYLVAIN GUILBAULT LEA FIGOLI KARL DYKHUIS JEREMY ROUSSIN
(450) 275-1346 (450) 822-1363 (514) 346-2801 (819) 212-4520
Gestionnaire des ventes Montréal Est & Lanaudiére Ouest-de-I'lle, Laval, Montérégie, Estrie & Centre
Sud-Laurentides & Outaouais du Québec
ANDREA MATHURIN FRANCOIS LAROUCHE ARNAUD BENIER
(581) 996-1514 (438) 833-4816 (514) 549-7689

Est du Québec Centre du Québec Montréal 2/2



