Noble Sélection

1370 Boulevard Rosemont
Montréal, QC H2G 1V4
(514) 989-9657

XAVIER

Xavier Chateauneuf du

Pape Rouge 2016

53,00%

* Prix de détail suggéré

i Code produit 13495671

$  Prixlicencié 46.11%

i1l Conditionnement 12x750ml

M  Type d'approvisionnement SAQ Spécialité par lot

[  Statut Non disponible

W  Type de produit Vin tranquille

[  Pays France

@ Désignation réglementée Appellation origine controlée (AOC)

Q@ Région Vallée du Rhéne

@ Sous-région Rhéne méridional

W  Appellation Chéteauneuf-du-Pape

# Cépage(s) Grenache 65 %

# Cépage(s) Mourvedre 20 %

# Cépage(s) Syrah 20 %

:¥  Couleur Rouge

[ Sucre Sec

T  Fermeture Liege

&=  Type de vieillissement Elevage 12 mois en barriques de 1, 2 et
3 vins.

1= Durée de vieillissement 10 ans

INFORMATION SUR LE DOMAINE

Xavier Vignon est oenologue consultant chez plusieurs grandes maisons dans la Rhéne Méridional. Pour
chacune de ses cuvées, il choisi des lots de vins chez les vignerons avec lesquels il travaille, selon le
millésime, les cépages et les maturités. Il fait ensuite ses propres assemblages dans le but de magnifier les
jus pour en faire une cuvée qui représentera parfaitement le caractére de lI'appellation inscrite sur la bouteille.

NOTES DE DEGUSTATION

Un nez net et trés expressif sur des notes de fruits noirs, d’épices et de réglisse. La bouche révele des tannins
bien présents mais déja souple avec un bel équilibre. La finale est longue, sur des notes de fruits noirs, de
réglisse et une Iégere salinité.
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