
Noble Sélection
1370 Boulevard Rosemont
Montréal, QC H2G 1V4
(514) 989-9657

PARÉS BALTÀ

Cava Blanca Cusiné
2016

39,25$
* Prix de détail suggéré

Biologique Biodynamique

Code produit 12591021

Agent Noble Sélection

Prix licencié 34.15$

Conditionnement 6x750ml

Type d'approvisionnement SAQ Spécialité par lot

Statut Succ. Seul.

Type de produit Vin mousseux

Pays Espagne

Désignation réglementée Denominación de origen (DO)

Région Catalogne

Appellation Cava

Cépage(s) Xarel-lo 80 %

Cépage(s) Chardonnay 10 %

Cépage(s) Pinot Noir 10 %

Pourcentage d'alcool 12,5%

Couleur Blanc

Sucre Brut nature

Taux de sucre 1,2

Fermeture Liège

Type de vieillissement Chênes Français 

Durée de vieillissement 80 mois

PH 3,1

INFORMATION SUR LE DOMAINE
Située dans la région de Pénedès, Parés Baltà est un vignoble familiale dont la tradition vinicole remonte à
1790. Aujourd’hui, le domaine produit une vaste gamme de vins et de cavas de qualité supérieure qui ont reçu
de nombreux éloges tant à l’échelle nationale qu’internationale. En se souciant constamment de la qualité,
l’objectif est de produire quelques-uns des meilleurs vins au monde, et certains des plus intéressants.

NOTES DE DÉGUSTATION
Le vin présente une robe jaune aux légers reflets dorés ainsi qu’une belle couronne de fines bulles. Le nez
offre un bouquet complexe et subtil agrémenté de délicates notes d’amande fraîche, de noisette, de miel, de
fleur d’oranger et de figue fraîche. La bouche fraîche et ronde dévoile des notes de fruits mûrs et confiturés.
Servir entre 8-10°C.
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