Noble Sélection

1370 Boulevard Rosemont
Montréal, QC H2G 1V4
(514) 989-9657

ROBERTO VOERZIO
Barolo Rocche dell

Anunziata Torriglione

2014

423,25%

* Prix de détail suggéré

i Code produit 13745212

B Agent Noble Sélection

$  Prixlicencié 368.23%

it Conditionnement 6x750ml

B  Type d'approvisionnement SAQ Signature

[T  Statut Succ. Seul.

W  Type de produit Vin tranquille

™ Pays Italie

()  Désignation réglementée Denominazione di origine controllata e
garantita (DOCG)

Q@  Région Piémont

W  Appellation Barolo

# Cépage(s) Nebbiolo 100 %

G¥  Couleur Rouge

[ Sucre Sec

T  Fermeture Liege

INFORMATION SUR LE DOMAINE

La cave a été créée en 1986 a La Morra, une ville au coeur des Langhe réputée pour la qualité de ses
vignobles.

De deux hectares au début, le domaine s'est agrandi au fil des ans en acquérant parmi les plus prestigieux
crus historiques pour la production de Barolo; La Serra, Brunate, Cerequio, Sarmassa, Rocche
dell’Annunziata et Fossati, ainsi que d'excellentes parcelles de Dolcetto, de Barbera, de Nebbiolo et de Merlot.

NOTES DE DEGUSTATION

Plantés en 1952, le vignoble de Rocche dell’Annunziata est particulierement spécial, en raison des sols
calcaires qui contribuent a l'incroyable élégance de cet icone du Barolo. Le vin présente d'intenses ardbmes de
violettes, de cassis, de poivre et d'épices; il est pointu tout en étant délicat, avec des tanins soyeux, fins
encadrant une texture crémeuse.

NOTES SUR LE PRODUIT
Le vieillissement dure 15 mois en barriques (30% neuves - 70% usagées), 5 mois en acier et 18 mois en en
bouteille
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