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DOMAINE MICHEL
JUILLOT

Corton-Perrières
Grand Cru 2015

185,25$
* Prix de détail suggéré

Durable

Code produit 11599872

Prix licencié 161.17$

Conditionnement 6x750ml

Type d'approvisionnement SAQ Spécialité par lot

Statut Non disponible

Type de produit Vin tranquille

Pays France

Désignation réglementée Appellation origine controlée (AOC)

Région Bourgogne

Sous-région Côte de Beaune

Appellation Corton

Qualité Grand cru

Cépage(s) Pinot Noir 100 %

Couleur Rouge

Sucre Sec

Fermeture Liège

Type de vieillissement 18 mois en fût de chêne – 40% de fûts

neufs – Fermentation malolactique

totale.

INFORMATION SUR LE DOMAINE
D’une superficie de 32,5 hectares, le Domaine Michel Juillot à Mercurey présente un large choix de grands
vins de Bourgogne de la Côte Chalonnaise, dont plus des 2/3 dans la zone d’appellation Mercurey : 10 ha de
Mercurey rouge, 3 ha de Mercurey blanc, et 8.5 ha de 1er Crus (blancs et rouges).

NOTES DE DÉGUSTATION
 Le bois discret sert de toile de fond au nez magnifiquement mûr et complexe de fruits noirs, de terre et de
pierres humides qui reflètent le caractère sauvage typique du Corton. Il y a une belle concentration des
saveurs, souples et rondes, et une minéralité évidente que l’on retrouve juste avant la finale franche et
austère. Ce vin peut être laissé 7 à 8 ans en cave pour permettre aux tanins de s’assouplir.
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