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REMELLURI

Rioja Reserva  2011

47,50$
* Prix de détail suggéré

Durable

Frais de service 0,00$

Code produit 13968774

Agent Noble Sélection

Prix licencié 41.23$

Conditionnement 12x750ml

Type d'approvisionnement Importation privée

Statut Non disponible

Type de produit Vin tranquille

Pays Espagne

Désignation réglementée Denominación de origen calificada

(DOCa)

Région La Rioja

Sous-région Alavesa

Appellation Rioja

Cépage(s) Tempranillo

Cépage(s) Grenache

Cépage(s) Graciano

Cépage(s) Viura

Cépage(s) Malvasia fina

Couleur Rouge

Fermeture Liège

Type de vieillissement Futs

Durée de vieillissement 16 mois

INFORMATION SUR LE DOMAINE
Remelluri est un domaine idyllique situé à proximité de Labastida, dans La Rioja Alavesa, appartenant à la
famille Rodríguez Hermandorea. Telmo Rodríguez, fidèle aux racines œnologiques de sa région, a développé
ces dernières années un des domaines les plus prestigieux de la région proposant des vins somptueux qui
transmettent la personnalité du terroir et la marque personnelle de la maison Remelluri.

NOTES DE DÉGUSTATION
Le bouquet de prune de Damas est généreusement épicé, mûr, capiteux et légèrement cuit. La bouche
opulente et ronde est soutenue par d'abondants tanins poussiéreux. Un puissant millésime.

NOTES SUR LE PRODUIT
Presque aussi bon que le phénoménal 2010, ce 2011 est manifestement né d'un millésime beaucoup plus
chaud et mûr. Cette cuvée qui incarne le style de la maison rassemble le raisin des 108 hectares de vignobles
de la propriété cultivés à des altitudes variant entre 550 à 800 mètres et sur des vignes entre 35 et 80 années
d'âge. 
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ÉLABORATION DU PRODUIT
Ce vin est composé surtout de tempranillo, avec les cépages garnacha et graciano dans un rôle de soutien. Il
a été fermenté aux levures naturelles et élevé 16 mois en fûts avant d'être mis en bouteilles. 
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