Noble Sélection

1370 Boulevard Rosemont
Montréal, QC H2G 1V4
(514) 989-9657

FAIVELEY

Gevrey-Chambertin
ler cru les Cazetiers

2017

141,75%

* Prix de détail suggéré

Durable
- Code produit 14024732
W Agent Noble Sélection
$  Prixlicencié 123.32%
itl  Conditionnement 6x750ml
B  Type dapprovisionnement SAQ Signature
[¥  Statut Non disponible
L Y Type de produit Vin tranquille
[w  Pays France
(¥)  Désignation réglementée Appellation origine controlée (AOC)
@  Région Bourgogne
@  Sous-région Céte de Nuits
W  Appellation Gevrey-Chambertin
®  Qualité ler cru
# Cépage(s) Pinot Noir 100 %
04  Pourcentage d'alcool 13.5%
€7  Couleur Rouge
[ Sucre Sec
T Fermeture Liege

INFORMATION SUR LE DOMAINE

Fondé en 1825, le domaine Faiveley constitue une véritable entreprise familiale depuis de nombreuses
générations. Les vins exceptionnels produits par la famille Faiveley représentent le fruit d’'un profond respect
pour I'environnement et d’un grand souci du détail, et ce, dans tous les aspects du processus de vinification.
Le domaine Faiveley est situé en France, au coeur de la Bourgogne viticole, entre Dijon et Beaune, a
Nuits-Saint-Georges.

NOTES DE DEGUSTATION

La robe est rubis profond. Le nez est intense et complexe : des ardmes de fruits rouges se mélent a des notes
grillées et de torréfaction. La bouche est ample et généreuse, la matiere est ferme avec des tanins bien
présents. Ce vin puissant présente une structure soyeuse et une magnifique persistance.

AccordsMagrets de canard aux baies de cassis, sauté de lapin aux pruneaux
Température14°C a 16°C
Potentiel de gardel5 a 20 ans
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d'une grande pureté. Pendant 16 mois, nos vins ...
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