Noble Sélection

1370 Boulevard Rosemont
Montréal, QC H2G 1V4
(514) 989-9657

OREMUS (PAR/BY VEGA
SICILIA)

Tokaj-Hegyalja
Oremus Tokaji Late
Harvest 2017
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NOTES DE DEGUSTATION

NOTES SUR LE PRODUIT

38,75%

* Prix de détail suggéré

14199014

33.71%

6x500m|

SAQ Spécialité par lot
Non disponible

Vin tranquille

Hongrie

Vin de qualité
Tokaj-Hegyalja
Furmint 100 %

Zéta

Harslevelu
Séarga Muskotaly
Blanc

Liege

Pour ce vin, sont nécessaires des grappes dans lesquelles au moins la moitié des baies sont des grains
nobles Asz(, c'est-a-dire, ou la pourriture noble a atteint un niveau important.

ELABORATION DU PRODUIT

Le modt des vendanges tardives fermente lentement, tellement lent qu'a la fin, les toits des caves sont
fréqguemment couverts de gel et de neige. La fermentation s'arréte par elle-méme environ a 12 % d'alcool.

Le vin repose 6 autres mois dans les petites barriques en bois des caves souterraines, et est ensuite raffiné

pendant un an de plus en bouteille.
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