Noble Sélection

1370 Boulevard Rosemont
Montréal, QC H2G 1V4
(514) 989-9657

BRANCAIA
TRE 2021

Type de vieillissement

24,95%

* Prix de détail suggéré

2/3 tonneau de bois, 1/3 cuve béton

Biologique Végan
- Code produit 10503963
I Agent Noble Sélection
$  Prixlicencié 22.92%
il Conditionnement 12x750ml
B  Type dapprovisionnement SAQ Spécialité Continue
[T Statut Disponible
W  Type de produit Vin tranquille
[  Pays Italie
@ Désignation réglementée Indicazione geographica tipica (IGT)
Q@  Région Toscane
W  Appellation Toscana
s Cépage(s) Sangiovese 80 %
# Cépage(s) Merlot 10 %
# Cépage(s) Cabernet Sauvignon 10 %
04  Pourcentage d'alcool 13.5%
€7  Couleur Rouge
@& Sucre Sec
T  Fermeture Liege
=]
£

Durée de vieillissement

12 mois

INFORMATION SUR LE DOMAINE

Acquise en 1981 par Brigitte et Bruno Widmer, la maison Brancaia, située dans la région du Chianti Classico,
est constituée des deux vignobles de Brancaia et de celui de Poppi. Le domaine a connu un essor fulgurant
lorsque son millésime 1983 a remporté la premiéere place lors d’'une importante dégustation. Depuis 1998, leur
fille Barbara, cenologue de formation, a pris la reléve et est en charge du domaine familiale.

NOTES DE DEGUSTATION

Belle robe rouge rubis intense, le nez s'ouvre sur des ardbmes de fruits rouges enrichies d'agréables notes
épicées de cuir et de tabac. La bouche est veloutée, ample et puissante, avec des tanins fondus. Il
accompagne a merveille différents plats de pates, la viande blanche rétie ou sautée ainsi que le poisson grillé.

NOTES SUR LE PRODUIT
TRE est un assemblage de Sangiovese, de Merlot et de Cabernet Sauvignon provenant des trois parcelles du
domaine : Brancaia (Castellina), Poppi (Radda) et Brancaia a Maremme (Morellino di Scansano).

Macération et fermentation sur 18 jours avec contrdle de température. 2/3 sera élevé en tonneau de bois et
1/3 en cuve béton durant 12 mois. Embouteillage suivi d'un affinage de 2 mois.
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