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117,25%

* Prix de détail suggéré

CHATEAU HAUT-BAGES
LIBERAL

Chateau Haut-Bages
Libéral Pauillac Grand
Cru classé 2004

Type de vieillissement chéne francais

$  Frais de service 0,00%

i Code produit 14534960

$  Prix licencié 101.92%

il Conditionnement 3x750m|

B  Type dapprovisionnement Importation privée

[T  Statut Non disponible

W  Type de produit Vin tranquille

™  Pays France

® Désignation réglementée Appellation origine controlée (AOC)
@  Région Bordeaux

W  Appellation Pauillac

@®  Qualité Grand cru classé

#  Cépage(s) Cabernet Sauvignon 70 %
#  Cépage(s) Merlot 30 %

:¥  Couleur Rouge

@& Sucre Sec

T  Fermeture Liege

(=

I~

Durée de vieillissement 16 mois

INFORMATION SUR LE DOMAINE

La famille Libéral, fondatrice du domaine deés le début dul8e siécle, a réuni, génération aprés génération, les
meilleurs terroirs de Pauillac. Ce superbe vignoble va retrouver sa jeunesse lorsqu'en 1960, la famille Cruse
se porte acquéreuse de la propriété. Les Cruse vont lancer un programme de replantation des vignes. En
1855, le Chateau Haut Bages Libéral est classé Cinquieme Cru.

NOTES DE DEGUSTATION

Nez précis, aux ardbmes de petits fruits rouges et noirs (cassis, prunes noires mdres) qui se mélent a une
pointe menthée. En bouche, tanins fins, enrobés d’arébmes de mdre et de framboise. Incroyable profondeur.
Ce vin s'accord parfaitement avec un foie de veau poélé au vinaigre de framboise et baies de cassis ou bien
un tournedos Rossini au foie gras de canard frais du Périgord avec sa sauce aux griottes, cassis et
framboises.

NOTES SUR LE PRODUIT
La propriété s'étend sur 30 hectares, elle avoisine le Chateau Latour et longe I'estuaire de la Gironde. Cette
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renforcer sa singularité.

L'élevage se fait en barrique de chéne francais pendant 16 mois. Neuves & 409
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