Noble Sélection

1370 Boulevard Rosemont
Montréal, QC H2G 1V4
(514) 989-9657

24,85%

* Prix de détail suggéré

DOMAINE GRY-SABLON

Beaujolais-Villages
blanc 2019

Durable
$  Frais de service 0,00%
i Code produit 14603380
I Agent Noble Sélection
$  Prixlicencié 21.57%
it Conditionnement 12x750ml
W  Type dapprovisionnement Importation privée
[%  Statut Non disponible
L Y Type de produit Vin tranquille
[w  Pays France
()  Désignation réglementée Appellation origine protégée (AOP)
@  Région Beaujolais
W  Appellation Beaujolais Villages
#  Cépage(s) Chardonnay 100 %
% Pourcentage d'alcool 12,5%
€7  Couleur Blanc
@& Sucre Sec
T  Fermeture Liege
=  Type de vieillissement Cuve inox
¥ Durée de vieillissement 4 a5 mois sur lies

INFORMATION SUR LE DOMAINE
Premiére récolte du Domaine en Beaujolais-Villages Blanc: 2010.
La parcelle « Replat de Vavre », située a Emeringes, posséde une
aptitude parfaite pour la production de Beaujolais-Villages blanc.

Le sol argilo-granitiqgue nous apportant la structure et la finesse
aromatique. La vigne est conduite en taille guyot simple sur une forte densité de plantation (8.000 pieds / ha).
Le vignoble est en culture raisonnée.

NOTES DE DEGUSTATION

Robe jaune paille aux reflets dorés. Le nez offre des ardmes subtils d'agrumes, de fruits exotiques et de fleurs
blanches. La bouche présente un équilibre abouti entre fraicheur, rondeur, et finesse. Gourmande, on y
retrouve les ardmes de fruits pergus au nez qui s'étirent sur une finale longue.

Parfait sur des pétoncles poélées ou bien une salade d'avocat et crevettes.

NOTES SUR LE PRODUIT
Vignes agés de 15 ans provenant de la parcelle « Replat de Vavre » située a Emeringes. Sol argilo-granitique

conférant structure et finesse
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en cuves inox a basse température. Une fois la malolactique effectuée, un ¢/EEEEAYY lies fines de 4 a 5 mois

est réalisé en cuves inox.
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