Noble Sélection

1370 Boulevard Rosemont
Montréal, QC H2G 1V4
(514) 989-9657

FRANCOIS LABET
Bourgogne

Chardonnay Vieilles

Vignes 2017

37,25%

* Prix de détail suggéré

S Frais de service 0,00%

il Code produit 14678111

I Agent Noble Sélection
$  Prixlicencié 32.31%

i1l Conditionnement 6x750ml

Type d'approvisionnement

Importation privée

-

D  Statut Non disponible

W  Type de produit Vin tranquille

™  Pays France
Désignation réglementée Appellation origine protégée (AOP)
@  Région Bourgogne

W  Appellation Bourgogne

# Cépage(s) Chardonnay 100 %
:¥  Couleur Blanc

[ Sucre Sec

T  Fermeture Liege

=  Type de vieillissement En fats

2 Durée de vieillissement 12 mois

INFORMATION SUR LE DOMAINE

La famille Labet vit & Beaune depuis 300 ans et élabore du vin depuis les années 1980. Bien connu pour ses
grands Bourgogne, Francgois posséde également un domaine en Corse ou il produit du Pinot Noir typique et
sur le fruit a une fraction du prix des pinots bourguignons!

NOTES DE DEGUSTATION

Ce bourgogne blanc se montre aromatique en s'ouvrant sur de belles notes expressives d'amande et
d'abricot. Dense et ronde, la bouche offre une belle tension minérale apportée par I'age des vignes (45 ans).
Peut se déguster dés maintenant ou dans quelques années.

NOTES SUR LE PRODUIT

Vignes plantées en 1979 en Cote de Beaune. Sols argilo-calcaires et graviers. Vendanges manuelles.
Ratissage du jus & froid. La fermentation alcoolique se fait en barriques de chéne de 350 litres. Elevage d'un
an en flts de chéne, batonnage, et fermentation malolactique.
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