
Noble Sélection
1370 Boulevard Rosemont
Montréal, QC H2G 1V4
(514) 989-9657

ZIND-HUMBRECHT

Riesling Roche
Granitique 2019

49,00$
* Prix de détail suggéré

Biologique Biodynamique

Frais de service 0,00$

Code produit 14842487

Agent Noble Sélection

Prix licencié 42.48$

Conditionnement 6x750ml

Type d'approvisionnement Importation privée

Statut Non disponible

Type de produit Vin tranquille

Pays France

Désignation réglementée Appellation origine controlée (AOC)

Région Alsace

Appellation Alsace

Cépage(s) Riesling

Couleur Blanc

Sucre Sec

Fermeture Liège

INFORMATION SUR LE DOMAINE
Vignerons de père en fils depuis 1620, la famille Humbrecht cultive la vigne dans les grands terroirs alsaciens.
Le Domaine ZIND HUMBRECHT fut créé en 1959 et aujourd’hui, prenant la suite de Léonard et Geneviève
Humbrecht en 1989, Olivier et Margaret Humbrecht codirigent le Domaine depuis le début des années 2000.
Ils sont rejoints en 2019 par leur fils Pierre-Emile.

NOTES DE DÉGUSTATION
Couleur jaune paille. Nez puissant sur les agrumes et les fruits blancs. Comme beaucoup de 2020, la
puissance du millésime confère une certaine austérité aromatique, et une aération prolongée est
recommandée à l’ouverture du vin. La bouche traduit immédiatement la belle maturité des raisins. La
puissance aromatique va de pair avec l’ampleur du palais. Quel vin ! La bouche s’ouvre sur une expression
aromatique à la fois complexe de granite mais aussi de fruits mûrs. Les tannins ...
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