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CHATEAU
BEYCHEVELLE
(CHATEAUX &
DOMAINES CASTEL)

Aspirant de
Beychevelle
Saint-Julien 2020

Durable

i Code produit

$  Prixlicencié

it Conditionnement

M  Type d'approvisionnement

54,50%

* Prix de détail suggéré

14742161

47.42%

6x750m|

SAQ Spécialité par lot

[  Statut Succ. Seul.

W  Type de produit Vin tranquille

™  Pays France

® Désignation réglementée Appellation origine controlée (AOC)
Q@ Région Bordeaux

W  Appellation Saint-Julien

# Cépage(s) Merlot 65 %

# Cépage(s) Cabernet Sauvignon 35 %
9%  Pourcentage d'alcool 13.5%

Gy  Couleur Rouge

[ Sucre Sec

®' Tauxde sucre 1,6

T  Fermeture Liege

Y  Aboire 42310 ans

INFORMATION SUR LE DOMAINE

L'ame de Chateau Beychevelle a été forgée par trois siecles d’histoire. Ses propriétaires ont régné sur leurs
terres en veillant a donner au Chéateau tout son prestige. Aujourd’hui, Chateau Beychevelle appartient a
Grands Millésimes de France détenu par les groupes Castel et Suntory. Soucieux de préserver son
environnement et ses terroirs, le vignoble détient une certification ISO 14001 et une partie du vignoble est en
agriculture biologique.

NOTES DE DEGUSTATION

Aspirant de Beychevelle se caractérise par sa fraicheur et sa gourmandise.

Un bouquet de fruits rouges agrémenté de quelques notes épicées s'offre au nez. Une bouche harmonieuse,
au touché soyeux, rappelle I'élégance des vins du Chateau Beychevelle.
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des vignes du Chateau Beychevelle et mis en bouteille au Chateau, ce vin
en gardant la finesse des vins de la propriété. Produit en quantités tres limi

un plaisir immédiat tout
rant de Beychevelle est

disponible a partir du 2016, millésime inaugurateur du nouveau chai. Encuvage par gravité — pigeage et
remontage. Fermentation a basse température et d...
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