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CRU LA MAQUELINE
(CHÂTEAUX &
DOMAINES CASTEL)

Bordeaux 2020

20,45$
* Prix de détail suggéré

Durable

Code produit 14805627

Prix licencié 17.79$

Conditionnement 12x750ml

Type d'approvisionnement SAQ Spécialité par lot

Statut Non disponible

Type de produit Vin tranquille

Pays France

Désignation réglementée Appellation origine protégée (AOP)

Région Bordeaux

Appellation Bordeaux

Cépage(s) Merlot 90 %

Cépage(s) Cabernet Sauvignon 9 %

Cépage(s) Petit Verdot 1 %

Pourcentage d'alcool 14%

Couleur Rouge

Sucre Sec

Taux de sucre 2.6

Fermeture Liège

Type de vieillissement Cuve d'acier Inoxydable et bois neuf

Durée de vieillissement 10 mois 

INFORMATION SUR LE DOMAINE
Cru la Maqueline s’étend sur 36 ha de vignes au sud de Margaux, sur les bords de l’estuaire de la Gironde. La
densité de plantation du vignoble atteint 6600 pieds / hectare et l’encépagement est dominé par le Merlot à
93%, le Petit Verdot à 4 % et le Cabernet Sauvignon à 3%.

Philippe et Catherine Castel, propriétaires depuis 2006. Animée par l’élevage de chevaux, la propriété nous
plonge dans un univers « Western », hors des codes traditionnels.

NOTES DE DÉGUSTATION
Belle robe grenat. Le nez est élégant avec des notes de fruits rouges et de café moka. La bouche est élégante
et onctueuse avec un bel équilibre sur le fruit noir. 

NOTES SUR LE PRODUIT
Ramassage à maturité avec un joli potentiel et des tanins mûrs, faible acidité. Extraction effectués avec de
délestages et des remontages Température de fermentation entre 28 et 30°. Durée de cuvaison totale 30
jours. Utilisation de micro-oxygénation avant fermentation
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malolactique. Élevage en cuve de 10 mois avec fraction de bois neuf pour ramener une complexité au vin et
une certaine modernité
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