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CHÂTEAU
CANTEMERLE

Les Allées De
Cantemerle Bordeaux
2015

33,75$
* Prix de détail suggéré

Code produit 14955756

Prix licencié 29.36$

Conditionnement 6x750ml

Type d'approvisionnement SAQ Spécialité par lot

Statut Non disponible

Type de produit Vin tranquille

Pays France

Désignation réglementée Appellation origine controlée (AOC)

Région Bordeaux

Appellation Bordeaux

Cépage(s) Cabernet Sauvignon 60 %

Cépage(s) Merlot 40 %

Pourcentage d'alcool 13%

Couleur Rouge

Sucre Sec

Fermeture Liège

Type de vieillissement  chêne français

Durée de vieillissement 12 mois

INFORMATION SUR LE DOMAINE
Assis sur un terroir de petites graves sèches, chaudes et sableuses, le vignoble de Cantemerle est typique de
la région viticole du Sud Médoc. Cantemerle reste fidèle aux incontournables exigences du terroir et du
millésime. Il se veut par là respectueux de sa tradition et de l'authenticité qu'il doit au véritable amateur. Le vin
joue sur un registre de charme et d'harmonie. On le trouvera tendre et soyeux dans sa jeunesse,
étonnamment complexe e

NOTES DE DÉGUSTATION
Le nez exhale d’emblée des parfums  expressifs, aussi fruités que floraux ; puis en bouche, le vin affiche une
mâche corpulente, qui allie le charme et la densité tannique. Voilà une bouteille pleine de tonus, de
gourmandise, que sa structure veloutée rend très séduisant. A ouvrir sur la bouchée à la reine ou le chèvre
frais.

NOTES SUR LE PRODUIT
Issu principalement des jeunes vignes du château, ce deuxième vin est élevé comme son aîné. Il en possède
l'authenticité et la personnalité mais s'en différencie par son cycle de vieillissement. Sa maturité venant plus
vite, il est prêt à être apprécié dès ses premières années.
La fermentation se fait entre 6 et 8 jours à 26 -28°C, puis la macération pendant 28 à 30 jours. Enfin l'élevage
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dure pendant 12 mois en cuve et barrique de chêne français. 

- 90 Points -
Decanter
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